Dr. Hagen Rudolph
DomstraBe 3A
21357 Bardowick

Heimbrauen
Heimbrauen fur Fortgeschrittene
Craft-Bier. Brauen und GenieBBen

BRAUPROTOKOLL

Tel. 04131 2203690
Mobil 01577 6060846

info@hagenrudolph.de
www.hagenrudolph.de

BIERSTIL

Sud-Nr.

Brautag

SCHUTTUNG - Malze etc.

Gesamt

WASSER - Aufbereitung

Hauptguss

Nachguss

MAISCHEN — Beginn um

Temperatur °C Beginn um

Rastdauer

Jodnormal

Einmaischen

1. Verzuckerungsrast (Maltoserast)

2. Verzuckerungsrast

Endverzuckerung

LAUTERN - Beginn um

Anschwanzen um

Fertig um

HOPFENKOCHEN

Beginn um

Ende um

Hopfensorten / Aromen

Alphaséure %

Menge in g

Gabe um

AUSSCHLAGEN — Beginn

Speise

Stammwdrze

HEFE — Hefestamm / Vorbereitung

Menge

GARUNG - Datum / Uhrzeit

Géarraum °C | Wirze °C

Extrakt / Anmerkungen

Anstellen

Ankommen

Krausenbildung

Deckenbildung

Ende Hauptgérung

Restextrakt

HOPFENSTOPFEN

ABGEFULLT

EBC IBU

%-Vol.

Liter

ERGEBNIS — Verkostung

Tag / Reifezeit




